
Entrées / Antipasti

Menu

9$Bruschetta: tomates, huile d’olive, basilic, parmesan
Bruschetta: tomato, olive oil, basil, parmesan

12$

14$

Prosciutto et melon : huile d’olive, vinaigre balsamique
prosciutto & melon, balsamic vinegar & olive oil

Zucchinis frits: sauce à l’ail, pâte à la bière (6)
Fried Zucchini,: garlic sauce, beer batter (6)

15$Crevettes tigrées: parfumées à l’ail & basilic cuites au four à bois
Black tiger prawns with garlic & basil oven fire roasted

14$Saumon fumé: fromage à la crème sur biscottis, oignons rouges, câpres, vinaigrette moutarde & miel 
Smoked salmon: toasted foccacia with cream cheese, red onions, capers and honey mustard dressing

20$Entrée pour 2:  fromage bleu, charcuteries, saumon fumé, bruschetta, Crostini 
fromage de chèvre & tapenade, tomate bocconcini 
Appetizer for 2: blue cheese, cured meats, smoked salmon, bruschetta, crostini goat cheese & tapenade, 
tomatoes and bocconcini

9$Saucisses italiennes:  sauce tomates, pesto & bruschetta
Fire roasted italian sausages with tomato sauce, pesto & bruschetta

16$Calamari fritto : calmar frit avec sauce arabiata
fried camalari with arabiata sauce

5$ / 9$Pain à l`ail - Pain à l`ail gratiné
Garlic bread - Garlic bread with cheese

 

Escargots à l’ail - Escargots à l’ail gratiné
Garlic snail - Garlic snail cooked au gratin

 7$ /10$

Fondue parmesan(4) servie avec sauce tomate
Parmesan fondue(4) with tomato sauce

12$



15$Salade Reggiani: légumes rôtis, saucisses, tomates, fromage bocconcini & basilic
Reggiani salad: roasted vegetables, sausages, tomatoes, bocconcini cheese & basil

12$Salade chèvre chaud, noix de pin, vinaigrette au citron et basilic
Warm goat cheese salad with pine nuts & lemon dressing

petite  7$  grande  10$Salade du jardin : légumes du marché, vinaigrette maison
Garden salad with fresh vegetables, house dressing

petite 8$ grande 11$César : croûtons à l’ail, bacon, parmesan
Ceasar: Garlic croutons, bacon and parmesan cheese

13$Salade Fraise:Tomates et bocconcini, sauce pesto & vinaigre balsamique
Tomato & bocconcini cheese salad, pesto & balsamic vinegar

Plats principaux / Primi

Salades / Insalata

17$Risotto aux champignons
Risotto with mushrooms

22$Veau Parmesan, servi avec spaghetti basilico, tomates, ail, basilic, huile d’olive  
Veal parmesan, served with basilico spaghetti

20$Poulet marsala servi avec fettuccini au beurre: champignons, vin marsala, demi-glace, crème
Chicken marsala served with butter fettuccini , mushrooms, marsala wine,  demi-glace, cream

20$Risotto aux légumes, crevettes & saucisses : sauce tomatée, pesto 
Risotto with shrimps, sausages & vegetables, tomato sauce & pesto

22$Scaloppine Marsala, sauce demi-glace & champignon 
  Scaloppini Marsala, demi-glace sauce & mushrooms

27$Filet de saumon, sauce crémeuse à l’aneth (cuit au four à bois)
Salmon fillet, creamy dill sauce (cooked in a wood burning oven)



Pâtes / Pastas

Sur la grille / On the grill

1/2 portion  -  Reg.

13$ / 16$Penne Arabiatta : sauce tomate, ail, basilic & très épicée
Penne with spicy tomato sauce

14$ / 18$Penne Salsiccia : saucisses, ail, champignons, tomates séchées, basilic
Penne with sausages, garlic, mushrooms, sun-dried tomatoes & basil

13$ / 16$Penne  Rosée : ail, sauce tomate & crème
Penne with tomate & cream sauce

23$Scaloppine Limone, zeste de citron, vin blanc, demi-glace(extra artichauts +2$)  
  Veal scaloppini limone, lemon zest, white wine, demi-glace

31$Bavette de boeuf, sauce aux poivres
Beef flank, pepper sauce 

Entre côte AAA (vieilli 40 jours)
Rib eye AAA (aged 40 days)

36$

36$Filet mignon AAA , sauce aux poivres
Filet mignon AAA , pepper sauce

Linguine atlantique, saumon frais, saumon fumé, câpres, crème & vin blanc
Linguine atlantic, fresh salmon, smoked salmon, capers,cream and white wine 15$/20$ 

Penne Romanof (flambée à la vodka), champignons, échalottes, sauce rosée
Penne Romanof (vodka flambé), mushrooms, shallots, tomato & cream sauce 15$/20$ 

Linguine aux saumons frais, poireaux, épinards, crème & vin blanc
Linguine with fresh salmon, leeks, spinach, cream & white wine

15$/20$ 

(extra artichoke +2$)

25$Scaloppine & crevettes, sauce demi-glace, poivre rose, crème & brandy 
  Veal scaloppini with shrimps, demi-glace sauce, pink pepper corn & brandy sauce

Extra: crevettes(4) / shrimps(4) +6$



18$ / 23$Fettuccini Maria Rosa : crevettes, crabe, saumon fumé, sauce rosée & échalottes
Fettuccini with shrimps, crab meat, smoked salmon, and a tomato cream sauce & shallots 

20$Lasagne du chef : bolognaise, saucisses, fromage, champignons & sauce rosée
Lasagna with meat sauce, sausages, cheese, mushrooms & a tomato cream sauce

16$  / 22$Spaghetti Diablo : crevettes, ail, vin blanc & sauce tomate épicée
Spaghetti with shrimps, garlic, white wine & a spicy tomato sauce 

14$ / 19$Spaghetti Carbonara, pancetta, ail, échalottes,  persil, bacon & parmesan
Spaghetti with pancetta, garlic, shalots, parsley, bacon & parmesan  

14$ / 19$Spaghetti  Pesto : poulet, légumes, noix de pin, crème & pesto 
Spaghetti with chicken, vegetables, pine nuts, cream and pesto sauce

14$ / 18$Fettuccini alfredo, ail, échalottes, crème & parmesan
Fettuccini alfredo, garlic, shallots, cream and parmesan

15$ / 19$Spaghetti Reggiano : bolognaise, saucisses, poivrons & champignons
 Spaghetti with meat sauce, sweet peppers, sausages & mushrooms  

18$ / 23$Linguine aux crevettes & artichaut: ail, basilic, olives & citron
Linguine with shrimps, artichoke, olive, basil & lemon butter sauce

Extra : fromage de chèvre / goat cheese  6$

16$ / 21$Tortellini Gigi : champignons, jambon, ail & sauce rosée
tortellini with ham, mushrooms, garlic and a tomato cream sauce

14$ / 19$Spaghetti Primavera : légumes rôtis, tomates, ail & basilic
Spaghetti with roasted vegetables, tomato, garlic & basil  

(sauce blanche / white sauced  2$)

Trio de pâtes (2 pers.), Fettuccini alfredo, Penne Gigi, Spaghetti basilico
Pasta trio (2 pers.), Fettuccini alfredo, Penne Gigi, Basilico spaghetti

39$



Pizzas  
Les classiques

Les spécialités

16$Napolitaine : sauce tomate & fromage mozzarella
tomato sauce & mozzarella cheese

18$ Quatre fromages : Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola, Provolone
Four cheeses: mozzarella, parmesan, gorgonzola & provolone

20$Tomates cerises : fromage de chèvre, noix de pin, pesto & tomates fraîches
Cherry tomatoes, goat cheese, pine nuts, pesto sauce & fresh tomatoes 

20$Artichauts & chèvre: poivrons rouges, ail rôti, olives
Artichokes & goat cheese, red peppers, roasted garlic, olives

20$Salami & Gorgonzola: Champignons, poivrons rouges, oignons rouges &  bacon
Salami & gorgonzola: mushrooms, red peppers, red onions & bacon

18$Toute garnie : pepperoni, champignons, poivrons verts & mozzarella
All dressed: pepperoni, mushrooms, green peppers and mozzarella cheese 

18$Végétarienne : légumes, ail rôti, champignons,  mozzarella
All vegetables, roasted garlic, mushrooms, mozzarella cheese

17$Pepperoni & Mozzarella

19$Salsiccia : saucisses épicées, champignons, poivrons rouges rôtis, ail rôti
Spicy sausages, mushrooms, roasted red peppers, roasted garlic

19$Épinard & bacon : ail rôti, béchamel, fromage provolone
Spinach & bacon: béchamel sauce, provolone cheese & roasted garlic



21$Aux crevettes nordiques: sauce tomate ou béchamel, ail rôti & olives noires
Nordic shrimps, tomato or béchamel sauce, roasted garlic & olives

22$Fruits de mer : sauce tomate ou béchamel, crabe, crevettes & saumon fumé
seafood: tomato or béchamel sauce, crab, shrimps & smoke salmon

21$Saumon fumé : fromage à la crème, oignons rouges, câpres, sauce moutarde & miel 
Smoked salmon, cream cheese, red onions, capers & honey mustard sauce

23$Spécial Reggiano: sauce tomate, mozzarella, veau, champignons, tomates, échalottes & pesto 
Reggiano special: tomato sauce, mozzarella, veal, mushrooms, tomatoes, shallots & pesto

6$
4$
3$Légumes, olives, champignons / vegetables, olives, mushrooms

Extra :

Desserts / Dolci
Demander à votre serveur de voir notre sélection

Ask your waiter to see our selection 

20$Au proscuitto : champignons & fromage Gorgonzola
Proscuitto: mushrooms & gorgonzola cheese

Florentine: béchamel, poulet, épinards, bruchetta, aubergine, bacon & provolone
Folentine: bechamel, chicken, spinach, bruchetta, eggplant, bacon & provolone

21$

21$Aux crevettes nordiques & champignons: sauce tomate ou béchamel, 
ail rôti & oignons rouges.
Nordic shrimps & mushrooms: tomato or bechamel sauce, roasted garlic & red onions

Pepperoni, bacon, poulet, salami, saucisses / pepperoni, bacon, chicken, salami, sausage
Crevettes,  fromage de chèvre,  Proscuitto /shrimps, goat cheese, proscuitto





Vins Blancs 

Afrique du Sud 
Chenin Blanc, Petit, 2018, KEN FORRESTER     38$
(Fruité et léger)  

Argentine 
Mendoza, Chardonnay, 2016, ALAMOS RIDGE      36$
(Rond, texturé, boisé et corsé) 

France 
IP Bourgogne Aligoté, 2015, DOMAINE RÉMI JOBARD 

(Fin, rond et léger) 
52$

IP Bourgogne, Chardonnay, 2015, DOMAINE GOISOT 
(Fin, rond et modéré)

56$

Italie 
IP Pinot Grigio, 2015, GIUSEPPE CAMPAGNOLA 36$

(Fruité, floral et léger) 

Veneto IGT, San vincenzo, 2017, ANSELMI 42$
(Fruité, floral et léger) 
Sicilia IGT, La Segreta, 2017, PLANETA 44$
(Fruité, floral et modéré) 

IP Salento IGT, Fiano, 2016, MASSERIA ALTEMURA 49$
(Fruité et modéré) 

IP = Importation privée 

Légende: Pâtes, pizzasPoissons, fruits de mer Volailles Viandes rouges, gibiers Passe-partout 

 Pinot Grigio, SANTA MARGHERITA,2017 Italie             36$
(Fruité et modéré)



Argentine 
IP 
 

Malbec Catena Seleccion 2016, ALAMOS 
(fruité, épicé persistant)  

Australie

IP Shiraz, 2012, GRANT BURGE 60$

39$

 (Épicé, confituré et modéré) 

Espagne 

IP Somontano, LUNAS  49$
 (Très frais et rond)  
IP Rioja, Tempranillo, 2017, CANTIGA  59$
 (Épicé, boisé et modéré)  

États-Unis 
 Ménage à trois, 2016, FOLIE À DEUX WINERY 40$ (Fruité et léger)

 
 

Cabernet-sauvignon, Vintner’s collection, 2017, STERLING, Central coast 44$ 
(Boisé et corsé) 

IP = Importation privée 
Légende: Pâtes, pizzasPoissons, fruits de mer Volailles Viandes rouges, gibiers Passe-partout 

 
 
IP Petite syrah, 2017, McMANIS FAMILY, Californie 49$
 (Fruité, épicé et corsé)  
IP Cabernet-sauvignon, Diamond Collection, 2012, FRANCIS FORD 67$
 COPPOLA, Napa, Californie (Boisé et corsé)  

 Le cigare volant, 2007, BONNY DOON VINEYARDS, Californie 110$
 (Complexe, fin et corsé)  

IP Zinfandel, 2015, SEGHESIO FAMILY, Sonoma County, Californie, 
États-Unis (Fruité, floral, boisé et corsé) 

75$

  

Vins Rouges 



France 

 Beaujolais-village, Combe-aux-jacques, 2017, LOUIS JADOT 46$
 (Fruité et léger)  
   
IP Languedoc Syrah, SIX RATS NOIRS

 

67$
 (Framboise, poire avec notes florales)  
IP Bourgogne, MARSANNAY  72$
 (Finesse et élégance)  
   
IP Languedoc, CORBIÈRES PRESTIGE BIO 

(Fruits noirs, épices,légèrement boisé) 
42$

Italie 

IP Toscane, 2015, SASYR 35$
 (Généreux et gouteux)

 

 

IP 

IP 

Montepulciano d’abruzzo, Valle d’oro, CANTINA TOLLO (1 litre) 44$
 (Fruité, épicé et léger)  

 Barbera d’asti superiore, Le orme, 2016, MICHELE CHIARLO 44$
 (Fruité et modéré)  

 Sicilia IGT, La Segreta, 2014, PLANETA 45$
 (Fruité et modéré) 

 Valpolicella superiore classico, 2015, CAMPOLIETI 44$
 (Fruité et léger)  

 Sicilia, Sedara, 2014, DONNAFUGATA 49$

34$

 (Fruité, épicé et modéré) 

Toscane 100% Sangiovese, LE REGGIANO
(Fruité et légèrement épicé) 

 

   

IP = Importation privée
Légende: Pâtes, pizzasPoissons, fruits de mer Volailles Viandes rouges, gibiers Passe-partout 

 



 
  
 
 

 
Veronese, Palazzo della torre, 2011, ALLEGRINI 67$

 (complexe, boisé et corsé) 
IP Amarone della valpolicella classico, 2008, SAN RUSTICO 88$
 (Épicé, puissant, boisé et corsé)  
 Rosso di Montalcino, 2016, TOSCANE COLOMBINI FAMILY 90$
 (Complexe, fin et modéré)  

  

Portugal 
 2010, HARDADE DAS ALBERNOAS 28$
 (Arôme de fruits rouges, souple en bouche) 
IP Vinho Regional Alentejo, SEXY, 2015, FITA PRETA 46$
 (Épicé et modéré) 
IP Aletenjo, MONTE DO ZAMBRIJEIRO 50$
 

(Fruit mûr, épicé et légèrement boisé)

 

Vins rosés 
 White Zinfandel, 2011, E.&J. GALLO WINERY, Californie,             

États-unis (Fruité et doux) 
28$

 IP La Bonhomme, Valencia, Espagne, 2016
(Fruité et sec)

35$

 

  

IP = Importation privée 

Légende: Pâtes, pizzasPoissons, fruits de mer Volailles Viandes rouges, gibiers

IP Brunello, Di Montalcino, 2014, TALENTI 115$
 (Tanins hyper soyeux, fin en bouche)  

Passe-partout 

  
 (Fruité et aromatique) 

28$ Mateus, Portugal, 2015



 

Champagnes et mousseux 
 Vin mousseux, Piccolo, HENKELL TROCKEN, Allemagne 200ml 10$
 (Fruité et demi-sec) 
 Vin mousseux, Brut Classic, DOMAINE CHANDON, 

Californie (Fruité et sec) 
750ml 55$

 Champagne, Brut, VEUVE CLICQUOT PONSARDIN, 
France (Fruité et sec) 

375ml 96$

 Champagne, Brut, VEUVE CLICQUOT PONSARDIN, 
France (Fruité et sec) 

750ml 168$

 

Portos 
 GRAHAM’S Tawny 10 ans Verre 8$
  Bouteille 80$
    

IP = Importation privée 

 GRAHAM’S Tawny 20 ans Demi-bouteille
Bouteille

75$
140$

    
 DOW’S Late bottled vintage 2003 Demi-bouteille 30$
    

Légende: Pâtes, pizzasPoissons, fruits de mer Volailles Viandes rouges, gibiers Passe-partout 

 DOW’S Late bottled vintage 2001 

NHO Traditional LBV 1997 

Bouteille 54$  
   QUINTA DO CASTELI Bouteille 58$



Vins au verre 

Blancs 
 

 
  
 Chardonnay, 2016, ALAMOS, Mendoza, Argentine 9$/5 onces 
 (Rond, texturé, boisé et corsé)  13$/8 onces
  
  
 Veneto IGT, 2017, San Vincenzo, ANSELMI, Vénétie, Italie 11$/5 onces
 (Fruité et léger) 15$/8 onces

Rouges 
 
 

Barbera d’asti, 2016, Le Orme, MICHELE CHIARLO, Piémont, 
Italie (Fruité et modéré) 

11$/5 onces
15$/8 onces

 

 

 

Cabernet-sauvignon, 2017, Vintner’s collection, STERLING, 
Central coast, États-Unis (Boisé et corsé) 

11$/5 onces
15$/8 onces

 

 
  

   Rosés   

IP = Importation privée 

 

  
 

 

Verre 9$/5 onces
13$/8 onces

 
 
 

Légende: Pâtes, pizzasPoissons, fruits de mer Volailles Viandes rouges, gibiers Passe-partout 

IP Toscane 100% Sangiovese, LE REGGIANO
(Fruité et légèrement épicé) 

 

 

 Gallo, Zinfandel. USA
 (Fruité)  

6$/5 onces
10$/8 onces
28$/ btle

  
 (Fruité et aromatique) 

6$/5 onces
10$/8 onces
28$/ btle

 Mateus, Portugal, 2015



 

Demi-bouteilles 
 

 

Blancs 
 

  
IP Chablis, 2013, CLOTILDE DAVENNE, Bourgogne, France 33$

IP Montepulciano d’abruzzo, 2016, Valle d’oro, CANTINA TOLLO, 
Abruzzes, Italie (Fruité, épicé et modéré) 

24$

 (Fruité et modéré) 
  

 

Rouges 

 

 
IP Chianti, 2015, RENZO MASI, Toscane, Italie 33$
 (Fruité, épicé et modéré) 
 
 
IP Rosso di toscana, Erta e china, 2008, RENZO MASI, Toscane, Italie 37$
 (Fruité, épicé, boisé et corsé) 

  

IP = Importation privée 

Légende: Pâtes, pizzasPoissons, fruits de mer Volailles Viandes rouges, gibiers Passe-partout 


